
mon four mon plan de cuisson ma hotte mon frigo
Entretien

J’ai un four à émaillage Swiss Clean :
– Je le nettoie après chaque utilisation à l’aide 
 du spray nettoyant pour four et micro-ondes1

 et une éponge douce.
– Pour les traces tenaces, tous les mois ou selon 
 son degré de salissures j’utilise un produit 
 de nettoyage spécifique pour four à émail 
 lisse et une éponge douce.1

J’ai un four avec autonettoyage par catalyse :
– Je ne frotte jamais les parois catalytiques de mon 
 four avec des produits détergents ou chimiques 
 ce qui les irréversiblement détérioreraient.
– Je nettoie les parties émaillées à l’aide du spray 
 nettoyant pour four et micro-ondes1 et une éponge  
 douce.

J’ai un four avec autonettoyage par pyrolyse :
Je lance un cycle de nettoyage tous les 3 mois 
ou selon son degré de salissures.

Dans tous les cas, je me réfère à la notice 
de mon four, rubrique entretien.

Si la face de mon four est en inox, je la nettoie avec 
le Steel Care spray ou crème nettoyante pour inox.2

Utilisation

J’ai un four avec autonettoyage par catalyse :
Pour maximiser l’autonettoyage, je laisse mon four   
tourner à vide à 200° pendant 10mn à la fin 
de chaque cuisson.

Je ne mets pas de papier aluminium au fond 
de mon four si les corps de chauffe sont invisibles, 
car cela endommagerait irréversiblement l’émail.

Ne pas stocker de la marchandise-nourriture 
dans le four à l’intérieur du four, cela peut provoquer 
de la corrosion et le four peut devenir irréparable. 

Entretien

J’ai des plaques électriques en fonte, 
je les nettoie après chaque utilisation et : 
– Dans le cas de taches tenaces comme les graisses, 
 je peux utiliser du bicarbonate de soude.  
– Pour les préserver de la rouille, j’applique 
 régulièrement de l’huile végétale ou spéciale 
 machine à coudre à l’aide d’un papier ménage.

J’ai un plan vitrocéramique ou induction, 
je le nettoie après chaque utilisation :
– Avec une éponge douce et le Vitro Care crème 
 nettoyante pour table de cuisson.3
– Je sèche ensuite le plan de cuisson 
 avec un chiffon doux.
– Si des taches persistent, j’utilise le grattoir 
 pour table de cuisson céramiques. 

Utilisation

J’utilise autant que possible une grille antiprojection 
lorsque je cuisine.

Lorsqu’un liquide déborde, je le nettoie 
immédiatement.

Lorsque des produits tels que du plastique 
ou du sucre tombent sur la plaque de cuisson, 
je la nettoie immédiatement et fais attention de 
ne pas poser de casserole ou de poêle par-dessus, 
ce qui risquerait de la rayer ou de détériorer la 
plaque irréversiblement. Soulever immédiatement 
le plastique ou le sucre fondu à chaud avec 
le grattoir et le placer sur un endroit froid.  

Les chutes d’objets, les chocs ou les diamètres 
de casseroles trop petits par rapport à la zone 
de cuisson peuvent provoquer des fissures 
dans la plaque de verre céramique.

Entretien

Je nettoie et dégraisse les filtres à graisse et 
les pourtours de mon appareil avec de l’eau 
savonneuse dès qu’il y a des salissures. 
Si la notice m’indique que c’est possible, je peux 
mettre les filtres à graisse directement dans le 
lave-vaisselle. (Attention, ils peuvent se matifier 
ou changer de couleur).

Je remplace les filtres à graisse de mon appareil 
tous les 3 ans.

Si ma hotte comporte des parties en inox, j’utilise 
le Steel Care spray ou crème nettoyante pour inox4

avec un chiffon doux après chaque utilisation.

Si ma hotte comporte des parties en verre, 
je les nettoie après chaque utilisation avec un chiffon 
doux et du produit pour les vitres.

Je remplace les filtres à charbon de ma hotte, 
si celle-ci n’est pas branchée en évacuation extérieure :

Utilisation

Si ma hotte est branchée en évacuation extérieure : 
pour améliorer son efficacité, j’entrouvre la fenêtre 
et je la mets en marche environ 10 min. avant de 
cuisiner à la puissance maximale. Puis je la règle 
en fonction de ce que je cuisine.

Si ma hotte est en version recyclage : 
je mets ma hotte en marche environ 10 min. avant 
de cuisiner à la puissance maximale puis la règle 
ensuite en fonction de ce que je cuisine.

Entretien

Je nettoie mon appareil dès qu’il y a des 
salissures avec le Frigo Care spray nettoyant.6
Je n’oublie pas les joints et les rigoles d’évacuation 
des eaux de dégivrage.

Utilisation

Je maintiens une température entre 2 et 8 ° 
dans mon frigo.

Je n’introduis que des aliments refroidis 
à température ambiante et emballés.5

Je ferme la porte de mon appareil chaque fois 
que je prends un aliment. 

Type de filtre Entretien Echanger

Filtre à charbon actif standard – Tous les 4 – 6 mois

Filtre à charbon actif Longlife 
(lavable)

Faire au lave-vaisselle 
tous les 4 mois Tous les 2 – 3 ans

Filtre à charbon actif Longlife 
(régénérable)

Régénérer au four 
tous les 4 mois Tous les 4 ans

Guide d’utilisation et d’entretien des appareils ménagers
#jepréserve la planète et je me préserve

1 3 42

#jepréserve #jepréserve #jepréserve #jepréserve

5 6

mes appareils ménagers
#jepréserve

Pour une utilisation optimale, lisez les notices 
de vos appareils ménagers ainsi que les 
instructions sur les emballages des produits 
de nettoyage et autres.

Dans tous les cas, si un problème ou un 
dysfonctionnement  survient sur l’un de mes 
appareils, je contacte au plus vite mon gérant 
immobilier.

Vous trouverez tous 
nos produits d’entretien 
et accessoires sur le site 
www.shop.electrolux.ch
téléphone : 0848 848 111



mon congélateur mon lave-vaisselle mon lave-linge mon sèche-linge
Entretien

Je nettoie mon appareil avec le Frigo Care 
spray nettoyant.2 Je n’oublie pas les joints 
de la porte.

Je dégivre mon appareil dès qu’il y a une couche 
de glace de 0.5 à 1 cm (selon la taille du 
compartiment).

Je peux utiliser un grattoir à glace pour 
congélateur mais pas d’objets pointus 
pour retirer la couche de glace du compartiment. 

Pour accélérer le processus de décongélation, 
je peux placer une casserole d’eau tiède 
dans le compartiment.1

Utilisation

Je maintiens une température inférieure ou 
égale à -18 °.

Je ferme la porte de mon appareil chaque fois 
que je prends un aliment.

Entretien

Je nettoie le filtre et le tamis à l’intérieur de 
mon lave-vaisselle au moins 1 fois par semaine.

Je nettoie mon appareil 2 fois par mois ou dès que 
des tâches apparaissent sur mes verres et couverts :
– Je retire les grosses salissures à l’intérieur 
 de mon appareil avec un chiffon doux humide. 
– Je lance un lavage à vide en programme intensif 
 ou d’entretien si cette fonction est disponible 
 avec le Clean & Care 3 en 1 ou le Super Clean 
 dégraissant pour lave-vaisselle.3  
– Je nettoie les pourtours, joints de porte et panneau 
 de commande de mon appareil avec un chiffon 
 doux humide.
– Je détartre mon appareil au moins tous les 6 mois 
 avec le détartrant pour lave-linge et lave-vaisselle   
 Super Care.4  

Utilisation

Lorsque je mets ma vaisselle dans les paniers 
de mon appareil, je m’assure d’avoir bien jeté 
tous les résidus à la poubelle.

Après chaque remplissage de sel régénérant, 
je lance un cycle de lavage pour éviter à la surface 
et le percement de la cuve ce qui rendrait l’appareil 
irréparable. 

Je vérifie toujours la libre rotation des bras de lavage 
avant de lancer un programme afin qu’ils ne soient 
pas bloqués par de la vaisselle, couverts, etc.

Lorsque j’utilise des Tabs en programme court, 
je les place directement sur le filtre du tiroir à verre 
et non dans le compartiment du bac à produits.

Entretien

Je détartre mon appareil au moins tous les 6 mois 
ou selon la dureté de l’eau avec le détartrant 
pour lave-linge et lave-vaisselle Super Care.6

Je nettoie le filtre qui se trouve en bas de l’appareil 
au moins une fois par mois.5

Je nettoie mon appareil avec un chiffon humide et des 
produits neutres. N’utilisez pas de produits abrasifs, de 
tampons à récurer, de solvants ni d’objets métalliques.

Après un cycle de lavage, si nécessaire, j’élimine les 
résidus de lessive du distributeur de produit de lavage.

1 fois par mois, je fais tourner à vide un programme 
à 95° (sans prélavage) avec le dégraissant pour 
lave-linge Super Clean.7 Si je ne le fais pas, des 
mauvaises odeurs et des traces blanches apparaîtront 
sur mon linge en plus de détériorer mon appareil.

Utilisation

Je ne remplis pas trop mon tambour car plus il est 
lourd, plus les mécanismes forcent : je respecte 
la charge maximale de mon appareil.

Je choisis le bon programme de lavage et mets 
le dosage correct de lessive.

Je ne stocke pas mon linge sale ou humide 
dans le tambour de mon appareil.

Je laisse le tiroir à détergent ouvert après le lavage.

Que j’utilise de la lessive liquide ou en poudre, 
je lis le manuel d’utilisation de mon appareil 
de manière à connaître les spécificités d’utilisation 
du distributeur de produits. 

Je veille à ce qu’il n’y ait pas de linge coincé entre 
le joint et le hublot, ce qui pourrait provoquer 
une fuite d’eau ou endommager le linge.

Entretien

Je nettoie le filtre qui se trouve dans le tambour 
de mon appareil après chaque utilisation.8

Je vide le bac de récupération d’eau régulièrement, 
si mon appareil n’a pas de branchement d’évacuation 
extérieur.

Utilisation

Je ne remplis pas trop mon appareil pour préserver
son efficacité et pour que les mécanismes ne 
forcent pas.

Si mon appareil est installé dans une petite pièce 
ou un meuble, je laisse la porte ou la fenêtre ouverte.9
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Pour une utilisation optimale, lisez les notices 
de vos appareils ménagers ainsi que les 
instructions sur les emballages des produits 
de nettoyage et autres.

Dans tous les cas, si un problème ou un 
dysfonctionnement  survient sur l’un de mes 
appareils, je contacte au plus vite mon gérant 
immobilier.

Vous trouverez tous 
nos produits d’entretien 
et accessoires sur le site 
www.shop.electrolux.ch
téléphone : 0848 848 111


